
Kippendijsaté  

kroepoek  |  zoetzure komkommersalade   

pindasaus  |  gebakken uitjes  

of 

Kabeljauwfilet 
aardappel à la ravigote  |  beurre blanc 

 of 

Paddenstoelenrisotto 

truffel  |  schorseneer  |  oesterzwam 

HOOFDGERECHTEN

Tomatensoep  

basilicumolie  |  croutons 

 of 

Rundercarpaccio  
truffelmayonaise  |  Parmezaanse kaas 

pijnboompitten  |  rucola 

 

VOORGERECHTEN

Pure chocolademousse 

karamel  |  vanille-ijs

DESSERT

Menu 1  
E 38.50 p.p.



Alkmaarse kaassoep  

bieslookolie  |  croutons 

 of 

Rundercarpaccio  
truffelmayonaise  |  Parmezaanse kaas 

pijnboompitten  |  rucola 

 

VOORGERECHTEN

Runderbiefstuk [180 gram] 
ui- spek jus  |  krokante gnocchi  |  bimi  

of 

Snoekbaars  
zuurkool  |  aardappel  |  snijboon 

 of 

Paddenstoelen-truffelravioli 
truffelroomsaus  |  oesterzwam  |  crème fraîche 

Parmezaanse kaas

HOOFDGERECHTEN

Passievruchtmousse 

pistache  |  witte chocolade-ijs  |  yoghurt  |  crème pâtissière

DESSERT

Menu 2  
E 44.50 p.p.



Kalfswang 

7 uur gesmoord  |  uiencompote  |  Pedro Ximénezsaus  

of 

Zeebaarsfilet 
gepofte maïs  |  ponzu  |  kerrie-beurre blanc 

 of 

Ratatouille à la Sonoy  
aubergine  |  schorseneer  |  venkel

HOOFDGERECHTEN

Makreel gado-gado 

pinda  |  zoetzure groenten  |  gebakken ui  |  sambal  |  ei 

 of 

Goulashsoep 

gepofte paprika  |  stoofvlees  |  Roseval 

of 

Geitenkaasmousse 

vijgen  |  gerookte amandel  |  knolselderijsalade  

granaatappeldressing

 

VOORGERECHTEN

Cappuccinomousse
yuzu  |  karamel  |  yoghurt

DESSERT

Menu 3  
E 49.50 p.p.


